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ANALYSE SENSORIELLE

Vin: AOC SANCERRE, Blanc 2020, Cuvée O-P 1*" lot

Réf.:20 30 232
DESCRIPTION :

CEil Couleur jaune, assez soutenue, reflets verts anis

Nez Sur la retenu, le premier nez laisse percevoir des notes de buis
d’écorces d’agrume et de noisette. A I"aération apparaissent
des arémes fruités de litchi et des notes de rose. Enfin des
notes de fruits blancs et de vanille viennent compléter
I’ensemble.

Bouche L’attaque est riche avec beaucoup de sucrosité. On retrouve
les agrumes et une touche de fleurs blanches. La finale est
crayeuse avec une pointe d’amertume qui apporte fraicheur
et tenue a I’ensemble.

Marie THIBAULT,

Enologue.
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